


Universalais
Kamado

Keramiskie Kamado oglekla grili ilgai grilésanai zema temperatdra.
Kamado vienlaicigi ir grils, kipinatava un cepeskrasns. Papildus piederumu

izmantosana grilésanu padara vél daudzpusigaku!

Visiem Kamado griliem

- Mullita keramikas mals ar 1000°C karstumizturibu.

- Cuguna galvenais varsts |oti precizai vilkmes kontrolei

- Apakséjais varsts ar aizsargsietu

- Cuguna oglu reste

- Keramiska siltuma sadales plaksne

- GriléSanas reste no nerdsosa térauda

- 10 gadus ilga garantija. Garantijas programmu sk. timek|a vietné.

Kamado oglu grili

Grilésana jau ir kluvusi populara liela dala Ziemelvalstu un
Baltijas valstu. Un tas popularitate tikai pieaug. Kadel ta?

Grilésanai paredzéto galu ilgu laiku nogatavina zema temperatara, padarot to 1pasi
maigu un nianséti garsigu. Pagatavojot galu grila, izmanto ari ap gaju cirkul&josos
damus. Tas nozZimé, ka vienlaicigi notiek galas kipinasana un grilésana. Atklajiet
Mustang grilus un apgastiet jaunu grilésanas metodi.

Unikals, atjaunots Kamado grils

Kamado griliem ir bijusi liela nozime griléSanas uzvaras gajiena. To unikala spéja
uzkrat siltumu |auj pagatavot lielus galas gabalus ilgi un zema temperattra. Kamado
grilus esam sakusi attistit, domajot par lietotaju vajadzibam. Mustang Kamado grili
ar to kvalitati un Tpasibam sak izaicinat lielos starptautiskos zimolus.

Grilésana izraisa neizsikstosu vélmi eksperimentét, un tas vieniga méraukla ir
sekmigs rezultats. Més vélamies, lai grilétaji no sava grila gitu maksimalu labumui.
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Oglu grils Kamado XXL

Grilésanas reste @ 57 cm, izgatavota no 304. markas nerdsosa térauda. Oglu
reste, izgatavota no cuguna. Apakséjais ventilis ar aizsargsietu. Vakam un kur-
tuvei kvalitativs stikla Skiedras blivéjums ar metala sietu. Pulverkrasoti ratini ar
2 maziem un 2 maziem blok&jamiem riteniem. Komplekta ietilpst keramiska
siltuma sadales plaksne ar trim kajinam un oglu krukis pelnu iznemsanai.
Parklajs 606696 Parklajs Kamado XL/XXL, nopérkams atseviski.

Grila izmeéri 138 x 87 x 115 cm
325391

Oglu grils Kamado XL

Grilésanas reste @ 52 cm, izgatavota no 304. markas nersosa térauda. Oglu
reste, izgatavota no cuguna. Apakséjais ventilis ar aizsargsietu. Vakam un kur-
tuvei kvalitativs stikla Skiedras blivéjums ar metala sietu. Pulverkrasoti ratini ar
2 maziem un 2 maziem bloké&jamiem riteniem. Komplekta ietilpst keramiska
siltuma sadales plaksne ar trim kajinam un oglu krukis pelnu iznemsanai.
Parklajs 606696 Parklajs Kamado XL/XXL, nopérkams atseviski.

Grilaizméri 133 x81 x 113 cm
325389

Oglu grils Kamado L

Grilésanas reste @ 47 cm, izgatavota no 304. markas nerlsosa térauda. Oglu
reste, izgatavota no cuguna. Apakséjais ventilis ar aizsargsietu. Vakam un kur-
tuvei kvalitativs stikla Skiedras blivéjums ar metala sietu. Pulverkrasoti ratini ar
2 maziem un 2 maziem blok&jamiem riteniem. Komplekta ietilpst keramiska
siltuma sadales plaksne ar trim kajinam un oglu krukis pelnu iznemsanai.
Parklajs 291123 Mustang Parklajs Kamado L, nopérkams atseviski.

Grilaizmeéri 127 x 75x 115 cm
325387
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Oglu grils Kamado M

GriléSanas reste @ 38 cm, izgatavota no 304. markas nerdsosa térauda. Oglu
reste, izgatavota no cuguna. Apakséjais ventilis ar aizsargsietu. Vakam un
kurtuvei kvalitativs stikla Skiedras blivéjums ar metala sietu. Pulverkrasoti
ratini ar 2 maziem un 2 maziem bloké&jamiem riteniem. letver keramisku
karstuma sadales plaksni ar trim kajinam un oglu kruki pelnu iznemsanai.
Parklajs 291122 Mustang Parklajs Kamado M, nopérkams atseviski.

Grila izméri 116 x 64 x 107 cm
325385

Gatavi talitéjai
lietosanai!
Kamado grilam aprikojuma:
- nertsosa térauda reste
- keramiska karstuma izkliedes
plaksne
- pelnu krukis

Oglu grils Kamado S

Grilésanas reste @ 32,5 cm, izgatavota no 304. markas nerdisosa térauda.
Oglu reste, izgatavota no cuguna. Apakséjais ventilis ar aizsargsietu. Vakam
un kurtuvei kvalitativs stikla Skiedras blivéjums ar metala sietu. Rokturis no
termiski apstradata bambusa. Komplekta ietilpst galda stativs, keramikas
siltuma sadales plaksne ar trim kajinam un oglu kruki pelnu iznemsanai.

Grila izméri 54 x 48 x 49 cm
325383
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Virséja reste

Virséjas restes izmantosana vairakkartigi
palielina grila ietilpibu. Izvéléties atbilstosa
izméra virséjo resti un novietot to virs
parastas restes. Izmantot restu augstuma
starpibas piedavato iespéju grilét dazadas
temperaturas. Virséjo resti izmantot picu
cepsanai. Uzlikt picas cepsanas akmeni

uz virséjas restes, kur tas bas tuvak grila
augsdalai, no kuras atstarotais karstums
iedarbosies uz picas virspusé esosajiem
produktiem, picas cepsanas akmenim
gadajot par picas pamatnes kraukskigumu.
Mustang virséjas restes ir izgatavotas no
kvalitativa 304. markas nerlisosa térauda.

Kamado
aksesuari

Mustang Kamado grilu aksesuari nodroSina
daudzpusigu Kamado grila lietosanu. Sos aksesuaru
izmantosana grila potencialu lauj izmantot pilna
apmeéra. Ar aksesuaru palidzibu Kamado grilu ir
iespéjams pielagot tiesi savam vajadzibam.

325397 Virséja reste S/M
325398 Virséja reste L/XL/XXL

Deflektors

Keramisks konvektorakmens, kas novérs
tiesu siltuma parnesi uz griléjamiem
4 édieniem. Ar konvektora palidzibu édienu

e N 2 - Kamado grila iespéjams pagatavot zema
temperatara. Ar Mustang deflektoriem M
un L griléSanas resti ir iespéjams pacelt grila
apakséjas dalas augsmalas limeni. Mustang
deflektori ir izgatavoti no kordierita.

300538 Deflektors M
313529 Deflektors L

Rotéjosais iesms

Kurs gan spéj pretoties grilétas vistas
aromatam? Izmantojot Mustang
Kamado rotéjoso iesmu, garsigu édienu
pagatavosana ir pavisam vienkarsa.
Elektromotors spéj pagriezt pat lielaku
griléjamu produktu.

Stienis un galas daksas izgatavotas no
kvalitativa 304. markas nertsosa térauda.

325408 Rotéjosais iesms M
325409 Rotéjosais iesms L



Kamado aksesuari

Grilesanas

sistema
“‘pieci viena”

Grilésanas sistéma “pieci viena” griléSana ievies revolucionaras parmainas. Ta nodrosina
vienlaicigu tieSu un netiesu grilésanu. GriléSanas restes var novietot divos dazados
augstumos. Var ari izmantot apaldibena vokpannu vai cuguna sautésanas trauku.

Mustang grilésanas sistému veido divas pusméness formas grilésanas restes, divi no kordierita izgatavoti deflektori, ka art
grozs un vokpannas turétajs. Visas térauda dalas ir izgatavotas no kvalitativa 304. markas nerdsosa térauda.

Grilésanas sistéma “pieci viena” M

325402 Grilésanas sistéma “pieci viena" L

3 - Vienlaiciga tieSa un netiesa grilésana

Grilésanas sistéma “pieci viena” nodrosina vienlaicigu tiesas un netiesas grilésanas izmantosanu. Vienu pusmeéness formas
deflektoru un virs ta novietot resti izmanto netiesai grilésanai, un otru grilésanas resti bez deflektora — tiesai grilésanai.
Novietojot resti dazados augstumos, temperatdru ir iesp&jams regulét véel labak.

1 -Tiesa grilésana divos dazados augstumos

Runajot par griledanu, parasti runa ir par tieSo grilesanu. Tiedas griléSanas gadijuma produkti ir novietoti tiesi virs oglém. 4-Pica o ) L L ) B o
Steikus, vistas filejas vai darzenus grilé atri, relativi augsta temperatara. Sakot grile$anu, grilesanas sistémas “pieci viena” Karnado grils ir labaka krasns picu cepsanai. Atverotvaugsejo un apakseJEJ varstu, temperataru var strauji paaugstinat lidz
pusméness formas deflektorus iznem un to vieta ieliek grilésanas restes. Grilésanas restes var novietot divos dazados 300°C vai vel augstakai temperatdrai, kas ir nepieciesama atrai picu cepsanai. Pacelt grilésanas restes augstakaja stavokli
augstumos. Griléanu var veikt, grila vakam esot uzliktam vai nonemtam. un abus pusméness formas deflektorus novietot uz restém, bet uz tiem novietot picas akmeni. Uzkarsét picas akmeni lidz

nepiecieSamajai temperatdrai un novietot picu uz picas akmens. Picas akmens izcep picas pamatni padarot to kraukskigu,
bet karstums no Kamado grila vaka pagatavo picas pildijumu. Ja Kamado grilu lieto bieZi, uz ta virsmam uzkrajas daudz tauku,
kurus pirms picas cepsanas ir ieteicams nodedzinat. Ta rikojoties garsigajai picai nepiesaistisies nekadas nepatikamas garsas.

2 - Netiesa grilésana
NetieSo grilésanu bieZi izmanto, lai pagatavotu lielus galas gabalus, kuriem nepiecieSama léna grilésana zema temperatara.
Netiesas grilésanas gadijuma grila uzstada deflektorus, kas novérs no oglém nakosa karstuma tiesu iedarbibu uz grilégjamo
galu. Deflektori gar grila sanu sienam karsto gaisu novirza augsup. Savukart grila vaks karsto gaisu atkal novirza lejup, liekot 5 - Piederumu turétajs i ¥
tam cirkulét, gluzi gaisa cirkulacijas krasni. Netiesas grilésanas laika grila vaku vienmér tur aizvértu. Gardas liellopu galas
krtinas un plucinatas ctkgalas pagatavo3anai vienmér izmanto netieSu griléSanas metodi.

Apalas formas pannam un traukiem izmantot piederumu turétaju. Garsigus Azijas gardumus pagatavo ar Mustang
vokpannu (603438), kuru novieto uz piederumu turétaja.



———— Deflektors Kamado L
ngh Koka galds Kamado L Tth

e R S e = |zturigs priedes galds Mustang Kamado L grilam. Keramisks konvektora akmens. Novers tiesu
? T J Izméri: 120 x 90 x 86 cm. Galds uzlabo grila izmanto- siltuma parnesi uz grilejamiem édieniem. Ar kon-
$anas komfortu un nodrosina produktu glabasanas vektora palidzibu Kamado grila iespéjams gatavot
! iespéju grila tuvuma. Erti izmantojami riteni atvieglo zema temperatdra. Piemeérots ari ka cepSanas virs-
" . . galda parvietosanu. Galds ir aprikots ar stativu, kas ma. Piemeérots 21”un 22"Kamado griliem. Izméri:
ir novietojams zem grila un novérs grila karstuma 42 x40 x 6 cm. Garantija 24 ménesi.
k| parnesi uz koka konstrukcijam. Koka virsma ir vasko- 313529
‘ ta. Parklajs 605795 Mustang Parklajs Kamado L koka
galdam, nopérkams atseviski. Garantija 12 ménesi.
' " 604571

Deflektors Kamado M
o ) " o TB24h
Piemérots un 18"Kamado griliem. Izméri: 37 x 6 x =

Koka galda parveidosanas komplekts 33 cm. Garantija 24 ménesi.
TB24h . S -
- - — 5 Ar So parveido$anas komplektu ir iesp&jams par- 300538
- & ° veidot Mustang koka galda Kamado L (604571)

piemérotibai Mustang Kamado M Kamado grilam.
Garantija 12 ménesi.
604579

Grilésanas sistéema “pieci viena” Kamado L

Grilésanas sistéma, kura ietilpst: Divas 304. markas

nerdsosa térauda pusméness formas grila restes, Grila kiltavas TB24h
viens 304. markas nerdso3a térauda gredzens, divi Ertas un drosas elektriskas grila 3kiltavas. Jauda 2000 &
pusméness formas kordierita deflektori, viens dau- W. Stravas pievades vada garums 2 m. Aizdedzina °°
dzfunkcionals 304. markas nertso$a térauda stativs. grila ogles atri un viegli. Piemérotas ari kaminu iekur-
Piemérots Mustang Kamado L vai citiem 21" Kamado $anai. Maksimala temperatara 650 gradi. Garantija

griliem. Garantija 120 ménesi. Garantijas programmu 12 ménesi.

sk. timek|a vietné. 611810

325402

Grilésanas sistéma “pieci viena” Kamado M

Piemérots Mustang Kamado M vai citiem 18"
Kamado griliem.
325401

lesmu komplekts Kamado L

Grila iesmu komplekts Mustang Kamado L vai

citiem 21"Kamado griliem. Komplekta ietilpst

fiksacijas gredzens, iesms un motors. Grilésanas

iesms, izgatavota no 304. markas nerlso3a térau-

da. Izméri: 85 x 15 x 55 cm. Garantija 12 ménesi. Kamado grila iekuréanas laika tiek izmantots venti-

325409 lators, kas nodrosina papildu gaisa padevi oglém.
Ogles aizdegas atrak. Piemérots Mustang Kamado
L un Kamado XL Kamado griliem. Citu razotaju

Kamado iekursanas ventilators

lesmu komplekts Kamado M modeliem — atbilstosi izmériem. Energijas avots ir
Grila iesmu komplekts Mustang Kamado M vai 4x 1,5V AA baterijas (nav ieklautas komplektacija).
citiem 18"Kamado griliem. Komplekta ietilpst Izméri: 10,5 x 9 x 16 cm. Garantija 12 ménesi.
fiksacijas gredzens, iesms un motors. Grilé3anas 610669

jesms, izgatavota no 304. markas nerlso$a térau-
da. Izméri: 75 x 15 x 46 cm. Garantija 12 ménesi.

325408

Virséjas restes Kamado L/XL

Virséjas restes palielina Mustang Kamado L un
Kamado XL, vai citu 21"un 23,5"/24"izméru
Kamado grilu ietilpibu. Izgatavots no 304. markas

nerséjosa térauda. lzméri: 39 x 32 x 11 cm. TB24h |
Garantija 120 ménesi. Garantijas programmu sk. Ribinu stativs = /’F/}—/—__ P
timekla vietné. Izturigs stativs ribinu un lielu galas gabalu griléa- / Y \ X P / J
325398 nai. lzméri: 38 x 25,5 x 13 cm. 5 . 1 )

604028 " =\

Virséja reste Kamado S/M

Mustang Kamado S vai Kamado M, vai citiem 16"
un 18"Kamado griliem. Izméri: 28 x 8 x 22 cm.
Garantija 120 ménesi. Garantijas programmu sk.
timekla vietné.

325397
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Kamado pelnu krukis

Pelnu krukis ar garu katu palidz viegli iztirit kurtu-
vi, atbrivojot to no atdzisusajiem pelniem. Piemé-
rots visiem Kamado griliem. Garums — 46 cm.
325396

TB24h
‘llggl')

NerGséjosa térauda knaibles |auj viegli un neap-
dedzinot pirkstus, pacelt karstas restes no grila.
|zstradats 1pasi lietosanai ar Mustang Kamado
griliem.

300540

Grilésanas knaibles

TB24h
i

Restes un pannas pacel$anas akis

Pannas un restes pacelsanas akis ir svarigs visu
grilésanas entuziastu paligriks. Tas ir drosi izman-
tojams riks, ar kuru no grila ir daudz vieglak ir
nocelt un parvietot karstas, smagas un taukainas
restes un pannas. Garums — 22 cm.

316530

TB24h
V&

T

Digitalais cepSanas termometrs

Digitalais cep$anas termometrs ar Bluetooth savieno-
jamibu Komplekta ir 2 temperatdras sensori. Piestipri-
nasana pie grila saniem ar magnétu. Temperatdras dia-
pazons -50 - +300 °C. Darbibas radiuss 10 m. Baterijas
darbibas laiks 100 h (1 x CR2032, ieklauta komplekta).
LCD ekrans ar apgaismojumu. iOS 7.0 vai jaunaka ver-
sija, Android 4.3 vai jaunaka versija. Lietotne tikai anglu
valoda. Tikai galas temperatdras mérisanai.

621531

TB24h
il
Digitalais cepSanas termometrs °e

leduriet termometru griléjamaja édiena un

atri iegUstiet mérijuma rezultatu — aptuveni 15
sekundés. Temperataras diapazons: no -40 lidz
+250 gradiem. Pagriezams displejs. Komplektacija
ieklauta 1 x LR754 baterija.

324171

Injekcijas slirce

Ipasi kvalitativa injekcijas 8lirce skidrumu ievadisa-
nai griléjamos édienos. Slirces korpuss izgatavots
no 201. markas nertsosa térauda un adatas —
no 304. markas nertsosa térauda. lepakojuma

2 adatas.

324172

TB24h
Grila ota“Mobbing L” i

Mobbing otai ir gari silikona sari, kas uzsuc lielu
daudzumu marinades. Ar Mobbing grila otinu
var viegli un atri samitrinat griléjamos produktus.
Garums - 41,5 cm. Var mazgat trauku mazgajama
masina.

324175

Galas plucinatajs - 2 gab.

Galas plucinatajs ir riks, ar kuru sagatavotu galu
var viegli saplucinat strémelités. Tpasi pieméroti
plucinatas ctkgalas pagatavosanai. Neaizstajams
piederums, griléjot ar Kamado grilu. lepakojuma
-2 gab.

324178

Miesnieka papirs 73 cm x 30 m

Lietoanai kopa ar partikas produktiem apstipri-
nats, grilésanas papirs, kura galu ietin grilésanas
procesa beigas. Atskiriba no folijas, papirs laiz
cauri damus. Saglaba griléto produktu suligumu.
Blivums 80 g/m”.

607766
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Kapinati vistu sparnini

® J

SASTAVDALAS

1,5 kg vistas sparnu bez gardvielam

Dumu garsa ar Kamado

1 dlellas
Viegli kuipinatos vistu sparninus pasniegt, pieméram, kopa ar

70 g garsvielu maisijuma Rub 3 . et
darzeniem un Tzatziki.

Kapinasanas koksnes gabalini, kas grilétiem un kapinatiem partikas produktiem
pieskir attiecigajai koksnei raksturigos aromatus. Izgatavoti no 100% jaunas koksnes.
Nesatur piedevas. Ipasi pieméroti lietosanai Kamado grilos.

1,5 dl rivmaizes

1 dl alk$na koksnes kipinasanas
gabalini .
PAGATAVOSANA

Savustuspala

Smoking Wood Chunkg

Abeles koksnes gabalini kiipinasanai, 8 L
Abeles koksnes gabalinu izdalitie dami pieskir produktiem
maigu garsu un ir ideéali pieméroti baltas galas un zivju
kUpinasanai.

324284

Ozola koksnes gabalini kiipinasanai, 8 L

Ozola koksnes gabalinu izdalitie dami pieskir édienam maigu
garsu un ir ideali pieméroti visa veida kiipinasanai un grilésa-
nai, kura vélas akcentét dimu garsu.

324286

Hikorija koka gabalini, 8 L

Hikorija koksnes gabalinu izdalitie dimi pieskir griléjamiem/
kdpinamiem produktiem spécigu, pikantu ddmu garsu. Ipasi
pieméroti sarkanajai galai un medijumiem.

324285

Vispirms sajaukt garsvielu maisijumu Rub
ar ellu, tad ar So maistjumu aplaistTt vistu
sparninus, rapigi samaisit un vismaz uz
vienu diennakti ievietot ledusskapi. Rivmaizi
pievienot tikai Tsu bridi pirms grilésanas,
kartigi samaisot sparninus un citas
sastavdalas.

Uzkarsét Kamado grilu lidz apméram 200 °C
un parliecinaties, ka ogles ir aizdegusas
vienmérigi visa grila. Padoms! Ka paliglidzekli
oglu aizdedzinasanai var izmantot olu
glabasanai izmantotu kartona karbinu.
Lielisks oglu aizdedzinasanas paliglidzeklis

ir aizdedzinasanas ventilators, ar kuru apriko
Kamado apakséjo Itku.

Izmantot Sos

levietot grila karstuma sadales plaksni un
Jaut tai kartigi uzkarst apméram 5 minates.
Saja posma vaku un varstus aizver 3/4
apméra. Péc tam uz plaksnes novietot
apméram 1 dl alksna koksnes kipinasanas
gabalinus, ievietot resti Kamado grila un
uz tas novietot vistu sparninus ta, lai grila
restes malas paliktu apméram 4-5 cm
brivas vietas, lai vistu sparninu nedegtu.
Aizvért vaku. Temperatlra izlidzinds un
nedaudz pazeminas, un ta tam ari ir jabdt,
jo sparninus ir paredzéts grilét 150 °C
temperatara apméram 30 lidz 40 mindtes.
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SASTAVDALAS

Galas bumbinas

1,5 kg maltas liellopu galas

(tauku saturs 17-20 %)

garsvielas péc vajadzibas:

sals

melnie pipari

kimenes

paprikas pulveris ar ddmu aromatu

Sautéjums

3 téjkarotes mizotu konservétu tomatu
(tads pats Gdens daudzums)

2 sipoli

1-2 paprikas

3-4 kiploka daivinas

4-5 svaigi Jalapeno pipari

2-3 téjkarotes sasmalcinata damu cilli
1 téjkarote nogatavojusos melno pupinu
1 saiskitis svaiga koriandra

ella cepsanai
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Over the top chili

Garsigu over the top chili var pasniegt ar risiem un skabo kréjumu,
vai ari pagatavot no ta garsigus tako, burito vai nacopelli!

PAGATAVOSANA

Uzkarsét Kamado grilu idz apméram 150 °C
un novietot ¢uguna vokpannu uz restes.
Zem restes novietot karstuma deflektoru,
lai blokétu tiesu karstuma iedarbibu.
Apcept vokpanna (@pméram 5-10 minates)
sagrieztus sipolus, piparus, kiplokus un
Jalapeno piparus. Pievienot nomizotus
tomatus ar sulu, pupinas, sasmalcinatus
Cipotle piparus un Gdeni. Atstat sautéties.

Pagatavot galas bumbinas, pievienojot
gardvielas un samicot masu vienados
gabalos. Ja nepieciesams, ievietot Kamado

Izmantot Sos

grila 2-3 Mustang kapinasanas koksnes
gabalinus un novietot maltas galas
bumbinas uz vokpannas, bet vokpannu

— uz restes. Kipinat galas bumbinas 2-3
stundas aptuveni 120-150 °C temperatara,
laiku pa laikam samaisot, un, ja tas parak
sabiezé, pieliet nedaudz Gdens.

Kad galas bumbinas ir gatavas (3aja bridi
nav svarigi, ka bumbina iekSpusé vél ir vidgji
gatava), tas sadalit vai saplucinat un sautét
neliela temperattra vél 30-60 mindtes. Over
the top chili izdekorét ar svaigu koriandru.

SASTAVDALAS

2-4 kg vérsa krats gabala

Sali nesatuross vai nelielu sals
daudzuma satuross garsvielu
maisijums Rub 30 g uz vienu galas
kilogramu

ja nepieciesams, pievienot melnos
piparus un sali

PAGATAVOSANA

Galu pirms grilésanas uz 1-2 stundam
novietot istabas temperatQra. Samaisit
garsvielu maisijumu Rub ar dazam pasa
izvélétam sausam garsvielam vai izmantot
gatavu, veikalos pieejamu garsvielu
maistjumu Rub.

Uzkarsét Mustang Kamado grilu lidz
aptuveni 175 °C temperatarai, parbaudit

vai ogles visur kvélo vienmérigi un uzstadit
Kamado grilam ar motoru aprikoto iesma
turétaju. Aizvert vaku un atstat vilkmes ltkas
nedaudz pavértas gan apaksa, gan augsa, lai
ogles netiktu pilniba apslapétas.

Sagriezt galu iespéjami planas Skélités

un apkaisit tas ar garsvielu maisijumu

Rub, ka ar1, iespé&jams, ar sali un pipariem.
Uzdurt galu uz iesma, ciesi piespiezot

iesmu pie galda. Saspiest galu tik ciesi, cik
vien iespéjams, un pareizi nofiksét iesmu

Kababa iesms

Sada izcili garda gala ir ideali piemérota, pieméram, pitas
kabatinam kopa ar svaigiem salatiem un jogurta mérci!

sparnuzgrieznus. levietot iesmu Kamado
grila un ieslégt motoru. Grila temperatara
sakuma uz pusstundu var bt nedaudz
augstaka, apméram 120-130 °C, péc tam,
reguléjot durvis, temperatdru var samazinat
[idz 80-90 °C.

Atkariba no galas gabalu lieluma un
temperataras, uz iesma esoda gala ir gatava
pec apméram 4-6 stundam. Aptuveni

Izmantot Sos

var pienemt, ka 1 kg galas pagatavo 1,5
stundas, 2 kg galas — 3 stundas utt.

Galu ir viegli sagriezt, iesmu vertikala
stavokli atspiezot pret galdu, apaksa
novietojot lielu trauku un griezot planas
galas skélites paraléli iesmam.

Sada izcili garda gala ir ideali piemérota,
pieméram, pitas kabatinam kopa ar svaigiem
salatiem un jogurta mércil

17



SASTAVDALAS

Ribinas

5 kg ctkas ribinu

sals

piparu

olivella

BBQ mérce

saiskitis vasaras sipolu

2 saldas kukurazas valites
2 saiskisi mazo burkaninu
sals un pipari

Garsaugu sviests

150 g sviesta

1 dl sasmalcinatu pétersilu
1 dl sasmalcinata timiana
sals un pipari

18

Ribinas

Ribas ir piemérotas grilésanai un taja iegust garSaugu sviesta

un BBQ mérces garsu.

PAGATAVOSANA

Ribinas paris stundas pirms grilésanas
novietot istabas temperatara. Garsai
pievienot sali un piparus, ar otinu uzklat
nedaudz olivellas. Uzkarsét Kamado

grilu, izmantojot lielu oglu daudzumu,

lai karstuma pietiktu vairakas stundas.
Ribinas grila var ievietot, kad temperatira
ir sasniegusi aptuveni 125 °C. Atkariba

no ribinu lieluma un biezuma, grilésanas
process aiznem apméram 4-5 stundas,
zemaka temperattra — pat ilgak. Grilésanas
laika ar otinu laiku pa laikam vienmérigi
uzklat BBQ mérci.

Izmantot Sos

Darzenus grilé, to nesadalot. Pievienot

sali un piparus, un ar sali un pipariem

un grilésanas laika ar otinu uzklaj lielu
daudzumu garsaugu sviesta. Garsvielu
sviesta sastavdalas sajauc. Darzenus Kamado
grila ir ieteicams novietot virs ribinam, lai to
garsa nonaktu ari ribinas. Padoms! Ribinu
glazésanai var izmantot ari veikala pieejamo
BBQ meérci.

Ribinas baudit, satverot tas ar pirkstiem un
péc maltites — uzsmaidt!

SASTAVDALAS

aptuveni 12,5 kg liellopu antrekota
150-200 g garsvielu maisijuma Rub

PAGATAVOSANA

Atdalit no galas visas iespéjamas pléves.
Tomeér gala atstat taukus, jo tie ilga
gatavosanas procesa gaita pieskir galai
suligumu. leberzét Rub marinadi galas
virsma un galas gabalu ciesi ietit cepsanas
plévé. Pec tam vismaz uz vienu diennakti
ievietot antrekotu ledusskapl.

Apméram 1 stundu pirms grilésanas
novietot galu istabas temperatara.
Uzkarséjot Kamado grilu galai, kuras
pagatavosdana prasa ilgu laiku, ir ieteicams
parldpéties par to, lai grils jau pasa sakuma ir
kartigi uzkarsis. Tas novérs nepiecie$amibu
pievienot ogles grilésanas laika. Kamado
grila gaisa atveres |auj viegli kontrolét
karstumu un liesmu. leteicams izmantot ar
konvekcijas akmeni vai citu siltuma sadales
plaksni, lai gala nepiedegtu no apaksas, un
to visu laiku grila nebutu jagroza.

Liellopu antrekots

lespejams, visgarsigaka ir ilgi gatavota gala. Dazi svarigi padomi.

Cepesa termometrs nodrosina vislabak
rezultatu, ja galu vélas vidéji pagatavotu
un viegli sagriezamu, piemérota iekséeja
temperatura cepetim ir 54-55 °C. To
Kamado grila 100-120 °C temperatara
sasniedz 4-5 stundas. Ja vélaties, ka
gala ir nedaudz maigaka un plésama,
pagatavosanu var turpinat ilgaku laiku

Izmantot Sos

zemaka temperatara (aptuveni 80-100 °C).
BBQ mérci vai sals Skidumu galai ar otinu var
uzklat art grilésanas laika.

Kamado grila lietosanu apgast laika gaita,
katrs grils irTpass un vislabakos iestatijumus
un temperataras var atrast, izméginot
dazadas variacijas!
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Grilesanai vienmer

piemerots laiks

Kamado grils ir ideali piemérots grilésanai ziema. Ipasi tad, ja rikojas nesteidzigi. Liela sala pie grila
stavet nav nepiecieSams. Grila keramiskais korpuss uzkraj daudz siltuma un atdod to leni. Snigsana

un liels sals grila darbibu neietekme.

Griléjot ziema, vera ir janem vairaki aspekti.

Pirms lietosanas no grila ir janoslauka sniegs. Parsegs vienkarso
tirsanu.

Uzmanigi nonemt parsegu no grila. Lai arf Mustang parsegi ir
izturigi pret temperattru lidz =20 °C, tie aukstuma kst cieti,
un rupjakas apiesanas gadijuma var ieplist.

Lai darbosanas pie grila batu értaka, ir janotira ar ap grilu
esosais sniegs.

|zmantojot Kamado grily, ta vaku atvért piesardzigi, lai
nesapléstu blives, kas varétu bat sasalusas. Padoms! Starp
Kamado grila vaku un pamatni ievietot planu koka gabalu. Tas
noversis to sasalsanu kopa.

1 -
MUSTANG MUSTANG
Barbecue grill cover
Grillin suojapeite
Grillverdrag

Parklajs Kamado M

Parklajs ar PVC parklajumu Kamado griliem. 500 x 300 D, poliestera audums
130 g/m?. Aizsargats pret UV starojumu. Piemérots 18”Kamado griliem.
lzméri: 63 x 63 x 79 cm.

291122

Parklajs Kamado L

Parklajs ar PVC parklajumu Kamado griliem. 500 x 300 D, poliestera audums
130 g/m’. Aizsargats pret UV starojumu. Piemérots 21" un 22" Kamado
griliem. Izméri: 73 x 73 x 89 cm.

291123

IZ, |zmantojot Kamado grilu ziema vai péc lielas lietusgazes, taja
vispirms ielikt dazus ogles gabalinus un tos aizdedzinat. Neliela
liesma atbrivos grilu no iespéjama mitruma pirms grilésanas,
kura izmanto lielu oglu daudzumu. Tas noversis iespéjamo
plaisu rasanos.

Péc lietosanas, uzklat uz grila parsegu, lai nakamaja reizé ta
lietosanas uzsaksana butu értaka. Uzmanibu! Parsegu uzklat
tikai tad, kad grils ir atdzisis.

MUSTANG. MUSTANG

Barbecue grill cover
Grillin suojapeite
Grilliverdrag
KAMADO XL-XXL

Cover for
the Kamado L wooden table
Suojapeite
Kamado L -puupdydille

o - om Skyddstverdrag

Kamado L fr tribord

Parklajs Kamado XL/XXL

Parklajs ar PVC parklajumu Kamado griliem. 500 x 300 D, poliestera audums
130 g/m?. Aizsargats pret UV starojumu. Piemérots 23,5" un 26" Kamado
griliem. Izméri: 80 x 80 x 90 cm.

606696

Parklajs Kamado L koka galdiem

lekspusé ar PVC parklats 600 x 300 D poliestera audums, 330 g/m?, aizsargats
pret UV starojumu un salizturigs, apstradats pret aizdegsanos. lzméri: 125 x
95x 115 cm.

605795
21
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Padomi
< 2 L § _ s 8 - a S A LN L& MU S 3 - Temperatiras regulésana
f kt _ gy & . R 5 . . - | STl A Kamado grila temperataru loti precizi var
e e Iva I Yy aw s ol > ) . " - > L . A ! regulét ar augséjo un apakséjo varstu.

Aizdedzinat ogles un |aut tam kartigi
iedegties. Paaugstinat temperatdru

Kamado grlla I i oy e ' . 1 e cemes : lai grila keramiskaja korpusa uzkratos

: ' - LA . - . : T | karstums. Péc tam ar varstiem iestatit
° v ° | , a5 : ‘
1Izmantosanal

vélamo temperatdru. Nogaidit. Grils
iestatito temperatQru saglaba vairakas

stundas.
1 - Pelnu iznemsana pirms grila 4 — Grila tirisana 5 - Grila izdzésana un oglu 6 - Picu cepsana uz paaugstinatas
izmantosanas Kamado grila iekééjas virsmas un noslapésana restes
Pirms Kamado grila iekursanas vienmér deflektoru tira atseviski. Grila uzkratais Péc grilésanas aizveriet grila augséjo Kamado grils ir labaka picas krasns.
iznemiet no ta no iepriek3éjas lietosanas siltums un oglu izdalitais karstums un apaks$éjo varstu, grila vakam esot Oglu dimi picai pieskir ipasu garsu.
reizes palikusos pelnus. Mustang grilam ir piededzina pie virsmam uz iek$&jam aizvértam. Skabek|a trikuma dé| grila Izmantojot kiipinasanas koksnes
pieejams plass pelnu trauku un lapstinu virsmam un deflektora nonakusos es0sas ogles noslapst un izdziest. Grila gabalinus Mustang, picai var pieskirt
klasts. Pirms pelnu iznemsanas vienmér taukus un marinadi. Grila tirisanai izdzésanai nekad neizmantot Gdeni. ipasu garsu.
parliecinaties, vai tie ir atdzisusi. nepiecieSamibas gadijuma var Kurtuveé palikusas ogles var izmantot
izmantot tifidanas suku ar mikstiem nakamaja grilésanas reizé. Vienmer levietot paaugstinato resti grila un uz ta
sariniem. Grila iek$éjo virsmu tiridanai parbaudtt, vai ir atvértas cuguna oglu novietot picas akmeni. Tas novieto picu
neizmantot nekadus tiriéanas restes gaisa atveres. Lai to izdaritu, no tuvak grila vakam, no kura atstarotais
skidrumus vai Gdeni. No arpuses grilu kurtuves ir jaiznem ogles. karstums pagatavo picas pildijumus.
var noslaucit ar mitru draninu. Pati pica izcepas picas akmens
karstuma.

2 - Grilaiekursana 7 - Rezerves dalas

Kamado grilu var viegli iekurt, izmantojot
Mustang koksnes skiedru iekurinus

vai Eco iekurus. Alternativa ir Mustang
elektriskas grila iekursanas iekartas
izmantosana. Kamado grilu nekad
neiekuriet ar aizdedzinasanas Skidrumu.
Aizdegusas ogles var atri un efektivi
padarit gatavas édiena pagatavosanai, ja
grila apaksé&jam varstam uzstada Mustang
iekursanas ventilatoru.

Laiku pa laikam nodiludas vai bojatas
grila dalas var bat nepiecieSams aizstat
ar jaunam. Sada gadijuma sazinaties ar
Mustang produktu atbalsta dienestu,
kas palidzés iegadaties nepieciesamas
rezerves dalas un piederumus.

Ar produktiem saistitas atbalsta
sanemsanai ar atbalsta dienestu ir
iespéjams sazinaties ar Mustang timek|a
vietnes starpniecibu.
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Chef
Oskari

Griletaju atbalsts
un ideju banka

Mustang gada, lai grilétaju darbiba butu veiksmiga un vini grilesanu izbauditu aizvien lielaka apmera.

Mustang — sabiedrotais grileSanas pasaulé! G R | |_ E S | I\/\ KO PA

[1DZ 10 GADIEM ILGA G ARANTIJA el s
Mustang garantijas programmas 0600

mustanggrill

Mustang izstradajumi ir izgatavoti rdpigi, un to kvalitdte pirms nosatisanas rapnica
ir parbaudrta testéjot. Garantija attiecas arf uz griliem. Grila garantiju skatit lietosanas
instrukcija.

Garantijas programma

mustang-grill.com/Iv/garantijas-programma/

GRILETAJU TIMEKLA VIETNE

REZERVES DALAS UNFRROQDUKTU ATBALSTS

Somijas produktu atbalsts Grilesanas padomi, receptes,

! ka ari visi grili un to piederumi

; e . v o . . ‘(' Todletuki S =
Mustang piederumus un rezerves dalas var iegadaties no labi nodrosinatiem tirgotajiem.
Ja vajadziga rezerves dala nav atrasta, varat sazinaties ar msu kompetento Somijas
atbalsta dienestu.

Atklajiet iedvesmojosus grilésanas padomus un receptes, ka arf visu masu plaso
grilu, ara kaminu, picu kra$nu un kapinasanas iekartu klastu. Papildu aprikojums un

Produktu atbalsts piederumi ir pieejami musu timek|a vietné.

mustang-grill.com

mustang-grill.com/lv/izstradajumu-atbalsts/

Atrodi
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